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KURSUSCENTER
I LYSE & LUFTIGE RAMMER

 

Hos Kongenshus Kro & Hotel 
har også muligheden som 

kursus- og konferencecenter. 
Vi er et mere intimt, anderledes 
og personligt alternativ. Her 
har I muligheden for at holde 
jeres konference, gruppemøde 
eller ledelsesmøde i fred og ro i 
helt unikke lokaler. Vi rummer 

fra to til 130 personer.

Prøv vores dagspakke inkl. 
mødelokale og morgenbrød, 
formiddagskaffe og frokost.

MÆRKEDAGE
HOLD FEST PÅ HEDEN 

 
Kongenshus Kro & Hotel er 

det ideelle sted til fejring af  de 
glade mærkedage.  

 
Hvad enten det er bryllup, 

konfirmation, fødselsdag eller 
reception, kan vi give jer de 

bedste rammer.
 

Ønsker til festmenuer kan 
variere fra gæst til gæst. Derfor 

tilbyder vi  et uforpligtende 
tilbud på arrangementer fra ti 

til 165 gæster.

Skal I være de næste til at give 
os en udfordring?

OVERNATNING
ET HUS MED LIV & SJÆL 

 
Kongenshus er et historisk hus 

med liv og sjæl, et hus hvor 
ordet gæstgiveri skal tages 
bogstaveligt. Naturskønne 

omgivelser med ubegrænsede 
muligheder!

 
Ønsker du overnatning på 

hotellet, kan du se frem til en 
god nats søvn. 

Vi vil gøre alt for at byde dig, 
din kunde, dit firma eller din 

familie hjertelig velkommen på 
Kongenshus Kro & Hotel. 

 
Vi råder over otte dobbelt-
værelser alle nyistandsatte i 

naturtro materialer i et nordisk 
stilrent look. 

GASTRONOMI
KVALITET I HØJSÆDET

 

Vi kan lave det helt klassiske, 
det gamle danske landkøkken 
eller det mere nytænkende og 

kreative.  

Vi sætter en ære i at lave alt lige 
fra middag for to personer til 

et brag af  en fest helt op til 165 
personer. Køkkenet bruger kun 
de bedste råvarer. Den dybe 
respekt for det enkle, og den 
store kærlighed til både mad 

og vin er drivkraften og nerven 
bag restaurantens succes, hvor 
kvalitet altid er i højsædet.

Omhyggeligt udvalgte råvarer, 
omgået med nænsomhed og 

respekt, hvor en gulerod sma-
ger som en gulerod. 

   Velkommen på Kongenshus Kro & Hotel

Med en beliggenhed midt på 
heden har Kongenshus Kro 
& Hotel en helt unik natur og 
stemning, der afspejles i alt fra 
interiør til råvarer. Alt bliver 

AFSLAPNING & NYDELSE PÅ DEN SMUKKE JYSKE HEDE
lavet fra bunden. Grøntsa-
ger og krydderier dyrkes på 
gården, og på heden græsser 
nordens største fåreflok. Der 
er tale om meget mere end 

økologi. Det er bæredygtig-
hed og almindelig sund for-
nuft, der alt sammen går op i 
en højere helhed.
     Uanset om det gælder 

Se
em
or
e.d
k

afslapning i tagbiblioteket, for-
retning, fest eller en romantisk 
weekend, så sker det hele i 
smukke, fredfyldte og stem-
ningsfulde omgivelser.      

Vi glæder os til at se jer på heden!

fødevareproducenter og forhandlere i viborg kommune 2010-2011
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velkommen til smag på viborgegnen

Tag ud og smag de lokale specialiteter. På Viborg-
egnen kan vi byde på alt fra hjemmedyrket vin til 
lam fra Kongenshus Hede og is fra eget gårdmejeri.

Med denne folder i hånden, hjælper vi dig med  
at finde frem til de spændende og unikke smags-
oplevelser. Her finder du madproducenter, gård-
butikker og andre forhandlere af specialiteter på 
Viborgegnen. På din tur rundt vil du møde ildsjæle, 
der brænder for de gode råvarer, der giver dig både 
oplevelse og velvære.  

En fryd for ganen – en lise for øjet – og vitaminer 
til sjælen.

God tur!

viborgegnens fødevarenetværk

VIBORGegnens Fødevarenetværk er et kompetence-
netværk for fødevarebranche-relaterede producenter 
og forhandlere, der vil fremme udviklingen af og 
kendskabet til områdets kvalitetsfødevarer.

formålet er:
•	 at fremme kendskabet til Viborgegnens
kvalitetsfødevarer og gøre dem mere tilgængelige 
og synlige såvel lokalt, nationalt som internationalt.

•	 at medvirke til fælles profilering, vækst og 
udvikling af lokale kvalitetsfødevarer ved hjælp af 
aktiviteter.

•	 at samle de lokale virksomheder til 
videnoverførsel fra videninstitutioner.
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de unikke produkters  
mange historier

Alle de medvirkende i denne folder, arbej- 
der hårdt hver dag for at sende et budskab. 
For manges vedkommende er det et bud- 
skab om at beskytte det unikke produkt, 
kvaliteten og ikke mindst en god sags 
tjeneste. Vi kæmper alle for at bibeholde 
et stykke historie. Det være sig røget laks  
på gammeldags metoder, gamle æblesorter  
som ikke findes andre steder, æbler presset  
med nænsomhed, økologiske urter hånd-
plukket til lækre snapse. Eller øl og dansk 
vin i verdensklassekvalitet. Is lavet på selv  
samme bondegård som mælken kommer 
fra. Fritgående kvalitetslam på den åbne 
hede eller sprøde rodfrugter nær Tange Sø.  
Alle er produkter med sin helt egen 
historie og sjæl.

Som kok med hjerte i det midtjyske nyder 
jeg at se så mange ildsjæle bidrage til os,  
som elsker kvalitet og personlighed. Jeg 
har rejst mange steder i hele verden og  
må erkende, at ude er godt, men hjemme  
nu engang er bedst. Hvor er her mange 
lækre fødevarer! I tider hvor det har 
været svært for små som store at over-
leve, er fællesskab godt. Fælles for alle 
i denne folder er kampen for kvaliteten. 
God fornøjelse på den skønne rejse.

Marianne & Per Olesen
Liseborgvej 70
8800 Viborg

Tlf.: 86 66 70 20 
Mob.: 23 27 72 40

Mail: liseborgvej@forum.dk
www.bakkely.biz

åbningstider
Hverdage: 9.00–18.30
Lørdag: 	 9.00–17.00

I jordbærsæsonen 
åbent alle ugens 7 dage
fra kl. 9.00

bakkely gårdbutik
Her på Bakkely dyrker vi mange grøntsager, flere sorter jord-
bær og forskellige kartoffeltyper. Vi driver også en frugtplantage 
med æbler, pærer, kirsebær og mange forskellige slags blommer.  
Produkterne sælges fra egen gårdbutik sammen med speciali- 
teterne: Koldpresset æblemost af egne æbler, Meyers marme-
lader, koldpresset rapsolie fra Mors, hybenmarmelade fra Vend-
syssel, luxuschokolade samt vin og specialiteter fra Italien.

blomstergården
Specialplanteskole og pomet (frugttræssamling) med gamle 
sorter af æbler, pærer, blommer, kirsebær og andre frugttræer 
samt frugtbuske. Kom og se og smag på de mange sorter. 
Vi har æbler fra august til Sct. Hans. Vi producerer træer til 
salg og har også lidt frugt til salg. 
Vi laver også træer ud fra dine egne podekviste.

Blomstergården
Bjerringholmvej 14
8830 Tjele

Tlf.: 86 65 12 88

info@blomstergaardenvedviborg.dk
www.blomstergaardenvedviborg.dk
www.gamlefrugtsorter.dk

arrangementer
Æblefest 18.–19. sep. 2010

åbningstider
Alle dage: 10.00–17.00
Fri entre til plantesalg.
Entre til pomet og have 
kr. 50,-

Af Pernille Rasmussen, Kongenshus Kro & Hotel

Billederne herover er fra Åbent Hus på Mercantec  
i efteråret 2009, hvor faglærere og elever tilberedte skønne, 
nye retter af mange spændende råvarer fra Viborg-egnens 

Fødevarenetværk. Nogle af opskrifterne til disse
retter kan du se i opskrifthæftet i midten af denne folder.
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A. O. Andersen
Møllehøj 20, Bruunshåb
8800 Viborg

Tlf.: 86 67 20 30
Mob.: 40 52 42 64

Mail: aojet@firma.tele.dk
www.oevin.dk

arrangementer
Foredrag og vinsmagning
Tilrettelæggelse af dansk vinsmagning 
for selskaber, private og foreninger efter aftale.

chateau-ø/ ø vingård
På CHATEAU-Ø dyrker vi en af landets førende druesorter (RONDO) inden for Dansk Vinavl. 
Vingården drives som et kooperativ, d.v.s. at hobbyvinavlere kan aflevere vindruer til vinificering.

butik remme – hjarbæk bed & breakfast
Butik Remme ligger som en lille oase i hjertet af Hjarbæk - med 
Bed & Breakfast og Butik. Vi fører et udsøgt sortiment i danske og 
udenlandske specialiteter med hovedvægten lagt på økologiske og 
bæredygtigt producerede varer – desuden har vi interiør, gaveartikler 
og skønne ting til haven.

Hannah Remme & Arne Jensen
Hjarbækvej 8 / Søndersiden
8831 Løgstrup

Tlf.: 86 60 31 41
Mob.: 40 27 31 41

Mail: mail@butik-remme.dk
butik-remme.dk | hjarbaek.com 

åbningstider
Fredag: 14.00-18.00
Lørdag-søndag: 10.00–18.00
Dagligt åbent på alle helligdage 
og skolefridage

åbningstider
Mandag - torsdag: 9.30–17.30
Fredag: 9.30–18.00
Lørdag: 9.30–13.00
Nov., dec. ekstra åbent i Kjellerup
Lørdage: 9.30–16.00
Søndage: 11.00–16.00

åbningstider
Vingården kan besøges efter nærmere aftale 
for enkeltpersoner, samt selskaber op til 40 personer.
Vingårdens adresse er: 
Østervangsvej 59, Øby, 8830 Tjele

den gamle biograf
I Den gamle biograf i Kjellerup og Bjerringbro kan man træde ind i en unik 
sansebutik. Kunsthåndværk, vin og specialiteter er nøgleordene for stederne.  
I Kjellerup rummer Den gamle biograf endvidere en café med 50 siddepladser,  
hvor alle er velkomne og som også flittigt bruges af busselskaber, som hører  
foredrag om egnen. Giv dig selv en oplevelse… Besøg Den gamle biograf.

Hanne & Peer Kaarup
Industrivej 30
7470 Karup

Tlf.: 40 87 27 02 
Tlf.: 20 14 07 02

Mail: info@gastro-italia.dk
www.gastro-italia.dk

arrangementer
Vinsmagning og smags-
prøver efter aftale. 

gastro italia / italienske specialiteter
- Når du er sulten for sjov, eller til en sund middag.

Gastro-italia tilbyder kvalitetsbeviste forbrugere en ganske særlig smagsoplevelse indenfor italiensk vin  
og madkultur. Det er muligt at smage på vinen inden køb.

Gastro-italia viser en anden form for nem, hurtig og sund mad, både til middag, men også som snacks.
Gastro-italia formidler opbygning af showroom for primært italienske specialiteter såsom vin, ost, 
balsamico, olie, pasta og sovse o.s.v. fra mindre producenter med sans for detaljer og kvalitet.

Gastro-italia er fremtidens bud på sund mad i forhold til ”fast food”
En vej til god smag og glem ikke at huske, at længe efter glæden over en lav pris er glemt – huskes 
ærgelsen over en dårlig kvalitet.

åbningstider
Hverdage: 9.00–17.00
samt efter aftale.

Den gamle biograf
Brogade 49H
8850  Bjerringbro

Tlf.: 86 88 91 01

www.gamlebiograf.dk
Mail: adm@gamlebiograf.dk

Den gamle biograf
Vestergade 3
8620 Kjellerup

Tlf. 86 88 91 00

www.gamlebiograf.dk
Mail: adm@gamlebiograf.dk
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gl. amstrup slagteren
På Kongenshus Hede opdrættes det gode Kongenshus Lam, som går 
frit på de ca. 1.200 hektar store hedearealer. Her spiser de mange 
forskellige planter, hvilket er med til at give lammet sin fantastiske 
smag og mørhed, som ikke findes andetsteds. 

åbningstider
Tirsdag – torsdag: 9.00–17.00
Fredag: 9.00–18.00
Lørdag: 9.00–13.00

Kongenshus Kro & Hotel
Vestre Skivevej 142, Daugbjerg
(ved Kongenshus Mindepark)
8800 Viborg

Tlf.: 97 54 81 25  

Mail: post@kongenshushotel.dk
www.kongenshushotel.dk

åbningstider
Alle dage fra kl. 07.00 til sent
Dog altid mod reservation.

gårdsalg hos ok-plus
Her finder du kød på frost fra Gl. Amstrup og Slagter Kjærgaard, 
økologisk fjerkræ fra Gothenborg, håndlavet chokolade samt 
forskellige specialiteter og et stort udvalg af vin og spiritus.

Mette og Thorkild Andersen
OK-Plus Benzin og Butik
Østergade 2, Ørum
8830 Tjele

Tlf.: 86 65 26 66

Mail: 069@ok-plus.dk

åbningstider
Alle dage til kl. 22.00

Gl. Amstrup Slagteren
Ølbyvej 31
7600 Struer

Tlf.: 97 84 09 00
Telefax: 97 84 09 03
Mail: post@gl-amstrup.dk
www.gl-amstrup.dk

kongenshus kro & hotel
Du finder os på kanten af den midtjyske hede. Dér, hvor der er 
ubegrænset højt til loftet og langt til nærmeste nabo, men tilsvar-
ende kort til den landlige idyl, til lyngarealer så langt øjet rækker. 
Disse omgivelser danner rammen for et højt respekteret spisested, 
hvor du bydes indenfor til en oplevelse, hvor kvalitet, ægthed og 
nærhed er hovedingredienserne i de nøje udvalgte råvarer.

pernilles rødder
Pernilles filosofi har rødder i den jyske hedes muld. 
Marmeladerne er håndlavet med nænsomhed & kærlig 
hånd af kun de bedste danske bær & rødder. 
En smag af ærlighed & nærhed du vil værdsætte.  

Forhandles i dette område  
på Kongenshus Kro & Hotel

Tlf.: 97 54 81 25 

Mail: post@pernillesrødder.dk
www.pernillesrødder.dk
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Viborg-egnens Fødevarenetværk - ”Smag på Viborg-egnen” - er et samarbejde
mellem fødevarerelaterede virksomheder i hele Viborg Kommune. Netværket
består af producenter, forhandlere, spisesteder eller videninstitutioner.
Smag på Viborg-egnen byder på kulinariske oplevelser for alle sanser, og
holder arrangementer og markeder flere gange årligt, hvor du kan se, dufte,
smage og opleve de lokale fødevarespecialiteter.

nyttige hjemmesider:
Arrangementer, markeder mm. annonceres på www.ver.dk 
under Smag på Viborg-egnen. Gå fx ikke glip af Viborg Heste- og Krammarked  
i april, hvor Smag på Viborg-egnen i år vil være til stede den 25. april, samt 
Høstfest den 15. august i Hjarbæk.

Du kan læse mere om, hvilke oplevelser for alle sanser Smag på Viborg-egnen 
tilbyder på www.visitviborg.dk under kulinariske oplevelser.
Se fx hvor du finder de bedste lokale råvarer, spisesteder og oplevelser med  
natur, dyr og gastronomi.

På Viborg-egnen finder du oplevelser for enhver smag.

Viborg Turistbureau
Nytorv 9
8800 Viborg

Tlf.: 87 87 88 88

Mail: info@visitviborg.dk
www.visitviborg.dk

Vil du vide mere om, hvad der sker aktuelt på  
Viborg-egnen så klik ind på: www.visitviborg.dk/detsker.  
Her finder du en kalender med de forskellige  
arrangementer i Viborg Kommune.

Struer
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åbningstider
Mammen Mejeri
Onsdag, Torsdag og fredag: 
10.00-17.00

Drøsbro Mejeri	
Torsdag og fredag: 7.00-17.00
Lørdag: 9.00-12.00 

Ingrid Rosenkrantz Maack
Bredgade 10 
7470 Karup

Tlf.: 97 10 10 13
Mob.: 60 15 00 10

Mail: naturlic@mail.dk 
www.naturlic.dk

naturlic butikken
Naturlic har et bredt udsnit af den fineste kaffe, 50 forskellige teer, 
chokolade, konfekture og specialiteter af højeste kvalitet fx røget 
vildt. Vi sælger også Naturlic fiber, som er et 100% naturprodukt 
fremstillet af danske kartofler. Naturlic fiber er glutenfri og 
indeholder 70% kostfiber. 
Se desuden mange lækre og sunde opskrifter med Naturlic fiber 
på www.naturlic.dk
                                       

arrangementer
Se Naturlic’s smags- & vin- 
arrangementer på www.naturlic.dk 

åbningstider
Hverdage: 10.00–17.30
Lørdag: 9.30–13.30

Mammen Mejeri
Mammen Byvej 32
8850 Bjerringbro 

Drøsbro Mejeri
Tingvej 31
8881 Thorsø

Tlf.: 86 68 50 05

Mail: kontakt@mammenost.dk
www.mammenost.dk

mammen ost
Mammen Mejeri A/S fremstiller oste på to mejerianlæg - mælken kommer 
fra 65 lokale gårde. På Mammen Mejeri produceres gule skæreoste af 
typerne Danbo, Samsø og Havarti. De mest kendte er Mammen Guld-
danbo og lagret Danbo Skipperstærk. På Drøsbro Mejeri produceres blå og 
hvide oste. Danablu er en blåskimmelost, som eksporteres til hele verden, 
men også sælges i Danmark. Mest kendt er 60+ Mammen Danablu.  
Der produceres også hvide oste i saltlage som for eksempel salattern. 

Asta Laila Jensen
Højbjerg Møllevej 21
8840 Rødkærsbro

Tlf.: 86 65 92 86
Mob.: 21 28 37 86

Mail: mollevang@jensen.mail.dk
www.mollevang.nu

åbningstider
Onsdag-fredag:  
12.00-17.00
Lørdag: 10.00-15.00
Søndag: 11.00-17.00

Lone og Per Frandsen
Løvskalgård
Løvskal Landevej 12, Løvskal
8850 Bjerringbro

Tlf.: 86 68 63 15
Mob.: 29 66 46 10 / 29 66 46 20

Mail: lovskalgaard@live.dk

åbningstider
Stalddørssalget er åbent
alle ugens dage, dog bedst 
Mandag-fredag: 9.00-17.00
Lørdag: 9.00-14.00

løvskalgård / kartofler
Løvskalgård kartofler er avlet i den sandede jord i den smukke 
Nørreådal. Vi avler kartofler af høj kvalitet med en stor smags-
ople-velse. Du kan vælge mellem mange sorter til alle formål:  
skrælle-pille-stege-bage-mos m.m. Her kan du vælge den 
kartoffel, der falder i din families smag. KOM OG PRØV DEM.

Arrrangementer:
1 års fødselsdag den 1. maj
Julemarked: 27.-28. november

levering
Levering i papir-eller net- 
sække fra 2-25 kg til butikker  
og køkkener efter aftale.

møllevangs gårdbutik & ismejeri
Møllevang drives med malkekvæg, gårdbutik og bondegårds-
ferie. I gårdbutikken sælger vi egne produkter, som kød og is, 
og isen er lavet af egen mælk i gårdens eget ismejeri. 
I vil også kunne finde produkter som lokal øl, vin, honning 
samt Mammen Ost.
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Sdr. Rind Biavl
Anna-Lisa & Vagn Thorsen
Sdr. Rind Vej 65, 8800 Viborg

Tlf.: 86 63 94 86 
Mob.: 41 57 94 88

Mail: Sdr.rindbiavl@fiberpost.dk 

arrangementer
Åben bigård: 
den 19. juni 2010 
kl. 13.00-16.00.
Åben for grupper op til 
30 personer efter aftale. 

åbningstider
Stalddørssalg alle dage
08.00 – 20.00

sdr. rind biavl
Koldpresset og slynget honning fra egen bigård. Vi placerer 
vores bier på udvalgte pladser, derved opnår vi en større smags-
variation i vores honninger. Koldpresset honning har et stort 
indhold af fermenterede pollen, det giver en speciel struktur og 
en mere fyldig smagsoplevelse.

røgeriet ålekisten
Røgeriet Ålekisten er godkendt som både butik, slagteri og røgeri. Vi røger på den gammeldags 
måde over åben ild med brænde og savsmuld. Det kalder vi for den ægte vare. Det smager. 

Sortiment: Nyrøgede ål, ørreder, laks, makrel m.m. samt hjemmelavede fiskefrikadeller og 
pateer. Levende ål og ørreder til grill.

Røgeriet Ålekisten
Grethe og Kim Busted
Brovej 14, Klejtrup Mølle
9500 Hobro

Tlf.: 61 36 72 31
 
Mail: kimbusted@email.dk
www.aalekisten.dk

åbningstider
Fredag: 12.00–18.00 
Lørdag: 10.00–14.00 
Eller efter aftale 
I juli og december måned udvidet 
åbningstid. Se hjemmesiden.

ny lundgård ismejeri
Ny Lundgård er et økologisk landbrug , og mælken leveres til Thise 
Mejeri. I 2009 er der etableret et gårdmejeri og gårdbutik, hvor vi 
laver økologisk flødeis af gårdens egen mælk, og desuden sorbet af 
frisk frugt fra lokale frugt og bæravlere. I butikken sælges foruden 
is, også ost fra Thise Mejeri.

Ny Lundgård Ismejeri
Kirsten Kjærgaard
Randersvej 58, Hammershøj
8830 Tjele

Tlf.: 29 47 34 17

Mail: mail@kirstenkjaergaard.dk
www.nylundgaard.dk

arrangementer
Køernes forårsfest 
Søndag den 18. april 2010
Økologisk høstmarked 
Den 4. og 5. september 2010

åbningstider
Torsdag, fredag kl. 14.00–17.00
Lørdag kl. 10.00–14.00 eller
efter aftale.
I juni, juli og august udvidet 
åbningstid. Se hjemmesiden.

ost og vin - på strøget
I vores butik sælger vi oste, vine, pølser, leverpostej, specialøl, oliven, sennep, honning, 
marmelade, salt, kiks og meget andet ”kræs for ganen”. Vi tilbyder også engrossalg til virk-
somheder, restauranter og større arrangementer. Ring og få et godt tilbud. Gavekurve samt 
oste- og pølseborde til ethvert formål. På gensyn hos Ost og Vin – på Strøget.

Ost og Vin – på Strøget
Sct. Mathias Gade 30
8800 Viborg

Tlf.: 86 62 71 71

Mail: ostogvin@mail.dk
www.ostogvin8800.dk

åbningstider
Mandag – torsdag: 
09.30-17.30
Fredag: 09.30-18.00
Lørdag: 09.00-14.00
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søgaarden i lee
På Søgaarden finder du et stort udvalg af whisky fra hele verden.
Den charmerende shop rummer også delikatesser, brugskunst og gave- 
artikler af høj kvalitet. Som noget nyt kan du nu forudbestille økolo-
giske frugt- og grøntkasser samt mel. Se udvalget og bestillingsliste  
på vores hjemmeside. I Atelieret er Astrid Holmriis’ billeder udstillet. I 
Søgaardens B&B er der mulighed for overnatning i 3 hyggelige værelser.

Astrid Holmriis & Niels Jacobsen
Himmestrupvej 8, Lee
8850 Bjerringbro

Tlf.: 86 68 64 64
Mob.: 20 40 36 72

Mail: astrid@whiskyshoppen.dk
www.whiskyshoppen.dk

åbningstider
Torsdag–fredag: kl. 13.00-17.00
samt efter aftale
Vi tager gerne imod grupper.

SØGAARDEN
Whisky Shop

Atelier - Bed & Breakfast

stoholm/viborg slagter	
Stoholm/ Viborg Slagter driver to af landets mest moderne slagter-
forretninger. Her går gamle stolte slagtertraditioner hånd i hånd med 
det nyeste inden for café og take away. Sammen med vort personale 
har vi gjort det til en dyd at pleje de gode råvarer og laver selv det 
hele fra bunden.

Stoholm Slagter
Vestergade 9 
7850 Stoholm

Tlf.: 97 54 14 51

Mail: info@stoholm-slagter.dk
www.stoholm-slagter.dk

åbningstider
Mandag-torsdag 8.00-18.00 
(Stoholm-17.30)
Fredag 8.00-19.00 
(Stoholm-18.00)
Lørdag 8.00-14.00 
(Stoholm-13.00)

Viborg Slagter
Sct. Mathias Centret 321
8800 Viborg

Tlf.: 86 61 14 51

Mail: viborg@stoholm-slagter.dk
www.stoholm-slagter.dk

arrangementer
Dansk Vindag d. 11. sep. 2010
Vi har åben vingård med 
rundvisninger og vinsmagning.

åbningstider

Solgaard Vin har ikke faste 
åbningstider, men alle er 
velkommen til at henvende  
sig og aftale et besøg på 
vingården. Vi laver gerne 
rundvisninger i vingård og  
vineri og serverer smags- 
prøver på vores forskellige  
vine. Vi tilbyder også vin-
smagninger med egne vine. 
Ring/mail for nærmere  
aftale.

Erland Aarup
Stenmosevej 8, Sdr. Rind
8800 Viborg

Tlf.: 86 63 94 41
Mob.: 30 31 76 11

Mail: aarup.erland@gmail.com 
www.solgaardvin.s-8.dk

solgaardvin 
SolgaardVin er en stor hobbyvingård. De første 25 vinstokke  
blev plantet i 1998. Her i 2010 har vingården ca. 1000 planter 
fordelt på ca. 25 sorter. Vi havde i 2009 en rekordstor vinhøst  
på 850 kg, som vi selv forarbejder i eget vineri. Vi håber på at 
kunne præsentere flere typer vine i løbet af sommeren.

Solhjulet A/S
Storhedevejen 32
8850 Bjerringbro

Tlf.: 86 68 64 44 

Mail: info@solhjulet.dk
www.solhjulet.dk 

solhjulet a/s
Solhjulet er en engrosvirksomhed, der har arbejdet med økologi 
siden 1972. Vi forhandler økologiske og biodynamiske produkter 
til dagligvarehandelen, catering, producenter af abonnements-
kasser m.fl. Sortimentet er bredt med alt indenfor kolonialvarer, 
herunder saft, øl og vin, mejeriprodukter, rengøringsmidler og  
ikke mindst masser af frugt og grøntsager. Mange af grønt- 
sagerne er lokalt producerede, og mange kommer fra de fjerne-
ste egne. Vi elsker mangfoldighed. 
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Viskum Snaps
Vesterskovvej 5, Over Viskum
8830 Tjele

Tlf.: 86 65 40 73
Mob.: 24 85 00 73

Mail: mail@viskumsnaps.dk 
www.viskumsnaps.dk 

viskum snaps
Viskum Snaps fremstiller kryddersnaps af bl.a. krydderurter fra egen mark. Snapsene sælges til både 
private og til firmaer. Vi tilbyder også foredrag for grupper om krydderurternes mange virkninger. Under 
foredraget serveres kaffe eller frokost samt smagsprøver på kryddersnaps – alt efter ønske. Viskum Snaps 
er den oplagte gaveidé til de, der ønsker en eksklusiv gave med personlighed.

Vingaard & Gaardbryggeri
Ugelrisvej 26 A 
8832 Skals

Tlf.: 86 69 46 07	
Mob.: 23 30 46 07

Mail: info@ugelris-vingaard.dk
www.ugelris-vingaard.dk

åbningstider
Hverdage: 14.00–17.30
samt efter aftale.

arrangementer
Besøg i vingården.
Vi arrangerer vingårds-
vandring, rundvisning i 
produktionslokalerne og 
vin- og ølsmagning for 
private, personalefor-
eninger og firmaer m.v. 
Altid efter aftale.

åbningstider
Åben efter aftale,  
så ring i forvejen.

ugelris vingaard & gaardbryggeri
Vi er en lille familiedrevet virksomhed, som består af et mikrobryggeri og en vingård.
I mikrobryggeriet brygger vi 200 liter øl ad gangen. Vi fører ni forskellige slags øl i vores sortiment.  
I vingården dyrker vi ca. 3.000 vinstokke. Vi laver hvidvin og rosé. Desuden laver vi også druebrændevin, 
destilleret på drueskallerne. Som noget nyt i år, vil vi også forsøge at lave mousserende vin efter cham-
pagnemetoden. Se vores forhandlere på www.ugelris-vingaard.dk

Torp Gårdbutik, Brian Thuge
Åhusevej 55, Torp
7470 Karup

Tlf.: 97 45 60 46 	

Mail: brian-thuge-torp@forum.dk

torp gårdbutik
7 km nord for Karup - lige ned til Karup Å - dyrker vi 
diverse frilandsgrønsager. Vi begynder med grønne og hvide 
asparges i maj efterfulgt af de lækre nye kartofler og fra 
juni dejlige solmodne jordbær. Vi dyrker også løg, salat, 
ærter, gulerødder og senere på sæsonen diverse rodfrugter 
og kål. Desuden salg af saft, syltetøj, olier, salt, håndlavede 
billeder og meget mere. Produkterne sælges fra gårdbutik-
ken og hver lørdag fra torvet i Viborg.

åbningstider
Gårdbutikken: 
Maj–oktober, 
alle ugens dage 
kl. 10.00-18.00.

Torvet: 
Maj–december, 
hver lørdag 
kl. 9.00–13.00.

tange frilandsgartneri 
– producent af naturlige nordiske råvarer.
På Tange Frilandsgartneri dyrkes naturens egne sunde 
råvarer: gulerødder og de klassiske rodfrugter pastinak 
og persillerod, jordskokker og rødbeder. Gulerødderne kan 
høstes året rundt, da de dækkes med halm om vinteren, så 
de kan graves friske op hver dag - og sprødhed og vitaminer 
bevares bedst muligt.

Klaus Vestergård er 3. generation på gartneriet og grøn-
sagerne dyrkes med omhu og under hensyntagen til mil-
jøet, og de dyrkes både konventionelt og økologisk. Der er i 
høj grad fokus på fødevaresikkerhed, kontrol og sporbarhed. 
Gartneriet har opnået den internationale certificering for 
frugt og grønt, GLOBALGAP, på alle produkter.

Tange Frilandsgartneri A/S
Tange Søvej 42
8850 Bjerringbro

www.carrot.dk

arrangementer
Se www.viskumsnaps.dk


